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Resumo: O presente artigo se propds a analisar a possibilidade da incidéncia dos direitos
autorais as obras gastrondmicas, com base no que foi extraido dos diadlogos do fato
paradigmatico, que refletiu um aparente entendimento social de que se aplicariam ao caso,
conceitos proprios dos direitos autorais. Desta forma, foram apresentadas algumas informacdes
acerca do universo, relevancia e realidade juridica da gastronomia autoral em outros paises e
no Brasil; foram avaliados conceitos basicos de direito de propriedade intelectual mais
adequados a situacdo; bem como esmiucados precedentes judiciais que demonstram como tais
fatos vem sendo tratados no judiciario; e, por fim, foram apresentadas conclusbes sobre as
possibilidades de aplicagdes normativas dos direitos autorais as obras gastrondmicas em casos
semelhantes.
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INTRODUCAO

Existe, no ambiente académico e operacional do direito, uma timida discussdo acerca
da incidéncia dos Direitos de Propriedade Intelectual na gastronomia, ainda que haja
recorréncia do assunto no foro, tangenciando ora pelos direitos de propriedade industrial, ora

pelos direitos pessoais de autor, o tema parece nao despertar paixoes.
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A medida em que a gastronomia ganha maior relevancia social e notoriedade,
impulsionada pelos diversos programas de reality show e demais obras audiovisuais, 0s
contenciosos, neste campo de atuagdo, passam a chamar a atencao.

No final da quarta temporada do Masterchef Brasil, a vencedora do programa, ao néo
atribuir os devidos créditos a autora da sobremesa, motivou a manifestacdo desta em redes
sociais, tendo tal fato um desfecho pacifico e conciliado.

Muito embora tal fato concreto tenha se conformado em fato juridico sem assumir as
vestes da judicialidade, se prestou, a0 menos, a reacender a questdo sobre o alcance protetivo
do Direito de Propriedade Intelectual as obras gastronémicas.

Este trabalho tem o cond&o de se debrucar sobre o direito autoral, com um olhar mais
voltado para seus aspectos pessoais, partindo do paradigma do MasterChef Brasil, para
deslindar a relevancia social e econémica da gastronomia e a possibilidade de sua insercao
como atividade habilitada a receber tutela jurisdicional aos casos de cdpias de pratos autorais
de Chefs de cozinha.

Seria a gastronomia uma arte? Se a nossa resposta for sim, a criacdo gastrondmica
deveria estar protegida por lei. O ato de criar € um ato estético que envolve desde a sensibilidade
a técnica; subjetividades e objetividades, num enlace artistico. Dai o porqué de, muitas vezes,
0 uso dos termos harmonizagao, escolha da bebida ideal para acompanhar o prato principal,
tipos de talheres diferenciados e até mesmo tamanho de pratos e sua disposi¢do na mesa.

Vale a pena, entdo, levantar questionamentos sobre a Lei 9.610/98, Lei de Direitos
Autorais (LDA), (BRASIL, 1998) e a sua (des)protecdo das obras culinarias/gastronémicas
como obras artisticas.

Por fim, ataca de forma objetiva os topicos mais importantes que puderam ser extraidos
dos dialogos, avaliando a aplicabilidade técnico-juridica desses conceitos a casos semelhantes,
revelando assim os obstaculos, as possibilidades e a aplicabilidade da norma, sem, contudo, ter

a pretensdo de ter dado a Gltima palavra sobre o assunto.

1 O CASO DA OMISSAO DA AUTORIA DA RECEITA VITORIOSA DA QUARTA
EDICAO (2017) DO REALITY SHOW MASTERCHEF BRASIL

Ganharam paginas em uma revista sensacionalista os fatos a seguir narrados (CIVALLLI,
2017). Em 22 de agosto de 2017, foi televisionado, ao vivo, o episddio final da quarta temporada
do MasterChef Brasil, neste, a entdo Gerente Comercial catarinense, Michele Crispim,

cozinheira amadora, chegou a grande final.



Durante a apresentacdo do seu prato foi possivel visualizar com clareza a expressao
estética e conceitual do empratamento, ela falou sobre os ingredientes que utilizou, sobre alguns
métodos de cocgdo aplicados e sobre as suas impressdes e satisfacdo com o que executou.
Denominou-o de “Tartar Tropical” e sagrou-se vencedora.

ApoGs a exibicdo da sobremesa, entretanto, a premiada Chef paulistana Bel Coelho,
autora verdadeira do prato, foi a uma de suas redes sociais ¢ se manifestou dizendo: “Michele
copia ‘descaradamente’ ¢ literalmente minha sobremesa na final do MasterChef™.

No dia seguinte, apds a polémica instaurada, ainda completou a Chef :

Sinto-me honrada de ser copiada, mas é feio ndo dar o crédito. Feio pra ela! E na final,

a sobremesa deveria ser uma criacdo. Na final, deveria ser uma criacdo e ndo copia. E
sim, é bem feio copiar sem mudar sequer um ingrediente e ndo dar o crédito.

Ao tomar conhecimento da desconcertante situacdo, Michele se posicionou da seguinte
maneira:

Bom dia para quem ainda praticamente ndo dormiu, inebriada por tanta emocao! Mas

eu preciso fazer justica publicamente. J& que no programa ndo passou, quero dar o

merecido crédito a uma Chef que sempre foi e serd uma inspira¢do pra mim. A

sobremesa do meu menu da final foi sim baseada na chef@belcoelho, a quem dedico
parte da minha vitéria!

Saindo em defesa da participante do reality, a jurada do programa e renomada Chef
Argentina, Paola Carosella, se manifestou na sua rede social dizendo: “Tudo ¢ plagio hoje em
dia. E MasterChef amadores”. E 6bvio que vdo copiar! Tem Chefs estrelados copiando
literalmente outros!”

Este reality tem como método a selecdo de pessoas sem formacdo profissional na
gastronomia, que ao longo do talent show executam técnicas mediante curtas orientacdes e
treinamentos, a0 mesmo tempo em que promovem seu auto aperfeicoamento atraves do estudo
de livros publicados por Chefs renomados.

Por fim, diante da repercussao e do posterior reconhecimento por Michele da autoria do
prato, foi a Chef Bel Coelho, novamente, as suas redes sociais, porém, para se retratar por sua
postura. Disse ela:

@crispimichele eu fui impulsiva e vaidosa e fiz um post desnecessério. Pego
desculpas. Cheguei no clandestino e vi minha receita estampada na TV, alias
perfeitamente executada. Ao invés de me sentir feliz, me senti um pouco invadida.
Talvez por ndo ter visto nenhum dos episodios desse MasterChef e nem saber quem
eram os participantes. Autoria de receita, meu ego, programa de TV, nada disso
importa. O que é realmente incrivel é ter uma mulher talentosa disposta a enfrentar

essa profissdo tdo ardua. Vocé arrasou na execucdo e na final. Parabéns e muito
sucesso sempre! (COELHO, 2017, online)



Vale dizer que este episddio computou um recorde de audiéncia, atingindo no seu pico
8,1 pontos de IBOPE, ou seja, como se estima que cada ponto equivale a 70,5 mil domicilios
assistindo aquele canal, é possivel dizer que 571,05 mil equipamentos transmitiam esse
programa para milhGes de pessoas.

Muito embora tais fatos sociais ndo demonstrem, prima facie, sua relevancia como
objeto de estudo para a ciéncia do direito, se faz necessario expandir o olhar para que se possam
vislumbrar os fatos juridicos sobre eles e seus possiveis desdobramentos.

Inegaveis sdo os contetidos que se extraem dos dialogos e que se amoldam a elementos
proprios dos direitos de autor, quando se fala: “criagao”; autoria de receita”; “me senti um pouco
invadida”; “¢ feio ndo dar o crédito”; “cOpia descaradamente”; “copiar sem mudar sequer um
ingrediente”; “plagio”.

Portanto, é legitimo o interesse em adentrar a discussao com base nos fatos e discursos
produzidos, envidando esforcos para identificar se haveria ou ndo, a possibilidade de aplicacéo
dos institutos juridicos dos direitos de autor em ocorréncias semelhantes com outros desfechos.

2 NEGOCIO JURIDICO

O conceito de negdcio juridico se reveste de fundamental importancia para que se possa
alcancar a compreensao acerca do papel na criacdo de efeitos juridicos, nas limitagdes a
vontade, bem como, na influéncia da causa sobre a validade ou a eficacia do negdcio.

Nesse sentido, a doutrina se divide em alguns campos que se debrucam sobre a
conceituacdo do negécio juridico, os voluntaristas, os objetivistas e o0s estruturalistas
(AZEVEDO, 2002).

2.1 CONCEPCAO VOLUNTARISTA

Os voluntaristas, presos a génese do negocio, definem-no como ato inaugural, inicial de
vontade, preponderando para tais atos a autonomia da vontade, a liberdade para a pratica de
atos juridicos (AZEVEDO, 2002).

Para eles, 0 negdcio juridico corresponderia a manifestagdo da vontade destinada a
produzir efeitos juridicos; a atos de vontade que buscam a fins praticos tutelados pelo
ordenamento juridico; ou mesmo, a declaragdo de vontade (AZEVEDO, 2002).

Por esse prisma, é possivel dizer que um Chef, quando coloca no seu cardapio um prato

autoral, registrando inequivocamente por algum meio a obra resultante da sua elaboracdo



intelectual, imagina que sua criag@o deva estar protegida por alguma norma do ordenamento
patrio & quem ele possa recorrer, voluntariamente, para buscar amparo se necessario.

Considerando-se a obra intelectual como objeto de tutela jurisdicional, e uma obra
gastrondmica como tal, seria entdo possivel deduzir, por essa Otica, que existe um negdécio
juridico entre o criador e aquele que tem acesso a obra, que 0s vinculam voluntariamente nos
limites do respeito aos direitos autorais.

Nesse sentido, um Chef divulga uma nova criacdo, coloca-a no seu cardapio, publica-a
em livros e midias eletrénicas. Esta disponibilizacdo se presta ao acesso e a aprecia¢do que ndo
importa numa autorizacdo tacita para a livre exploracdo comercial, nem para a utilizacdo sem
mencéo ao criador.

O negdcio juridico, neste caso, seria proveniente da relacdo voluntaria que se forma
entre o Chef, que favorece o0 acesso a sua obra culinaria, e aquele que se pde diante dela.
Respeitados os limites licitos dessa relacdo ndo h& que se falar em conflito, mas, uma vez
desrespeitados, tal negdcio teria sua validade extraida da andlise das vontades contidas na

relacdo estabelecida.

2.2 CONCEPCAO OBJETIVISTA

Os objetivistas, vinculados a ideia da funcdo do negdcio, o definem como um preceito
(norma juridica concreta) ligado ao momento final de um ato praticado, onde se estabelece um
escalonamento hierdrquico de normas juridicas, extraindo assim, a validade do negécio da
norma abstrata imediatamente superior (KELSEN, 1962 apud AZEVEDO, 2002).

Dessa forma, o que vale é o carater juridicamente vinculante de seus efeitos, permitindo
afirmar que o que prepondera para esta visdo é o auto regramento da vontade. Aqui, a validade
estaria associada ao resultado final da andlise da existéncia de normas superiores, que
subordinam normas inferiores, podendo extrair dai os seus efeitos juridicos.

Nesse contexto, ocorrido um fato motivador de uma lide, a validade do objeto em
questdo seria apreciada e extraida da existéncia de textos normativos autorizadores, submetidos
a uma hierarquia (AZEVEDO, 2002).

Seria, por exemplo, o caso de se analisar as previsdes normativas, que permitissem
validamente o julgamento e as correspondentes sancdes, aplicaveis numa situacdo de cOpia de
um prato de assinatura, em que a autoria da obra replicada ndo é mencionada em hipdtese

nenhuma.

2.3 CONCEPCAO ESTRUTURALISTA



Os estruturalistas entendem que o negdcio juridico pode ser concebido ndo sé pela
autonomia da vontade, mas também pelo auto regramento da vontade, extraindo-se dessas duas
concepcdes a estrutura que o configura (AZEVEDO, 2002).

Neste campo, mais vale saber o que o negocio juridico é, ndo mais a psique e a
psicologia por tras dele, nem isoladamente o auto regramento, a sociedade e a sociologia. Aqui,
0 que mais importa é a declaracdo de vontade, o fato juridico e a ciéncia do direito (AZEVEDO,
2002).

Dessa forma, define-se 0 negocio juridico como categoria, podendo ele ser identificado
como fato juridico abstrato ou concreto. Neste caminho, o fato juridico, também chamado de
suporte fatico, consiste em uma manifestacdo de vontade envolta em certas circunstancias
negociais, que fazem com que a percepcao social desta a identifique como dirigida a producéo
de efeitos juridicos (AZEVEDO, 2002).

Por essa perspectiva, o negdcio juridico ndo esté atrelado aquilo que o agente quer, mas
sim ao que o corpo social vé como sua vontade declarada. Observa-se, entdo, o negocio pela
Otica social e juridica. Ademais, é também entendido que ele se configura nas relacdes juridicas
qgue o ordenamento atribui, em correlacdo com os efeitos manifestados como queridos
(AZEVEDO, 2002).

Ora definida uma relagdo existente que vincule uma pessoa qualquer a um Chef e sua
obra, e entendido que esta relacdo é socialmente reconhecida como fruto de vontades declaradas
tendentes a producao de efeitos juridicos, estar-se-a a falar de negocio juridico sob o ponto de

vista estruturalista.

3 DIMENSOES DA NORMA JURIDICA

Diz o brocardo ex facto oritur jus, ou seja, se faz necessario que ocorram fatos em
concreto para que os fatos juridicos possam ser gestados pelas normas gerais e abstratas
(REALE, 2001).

O conceito de norma juridica, enquanto constituinte de um comportamento instituido
pela comunidade juridica, em razdo do valor atribuido a certos fatos da vida, e tendo por
finalidade a adaptagdo do homem a uma convivéncia social harmonica, leva a ideia de que o
fendmeno juridico se desenvolve em trés dimensdes da norma: politica, normativa e socioldgica
(MELLO, 1988).



3.1 DIMENSAO POLITICA

A dimensdo politica se evidencia em sua a dimens&o axioldgica do direito. Séo trazidos
os valores fundamentais da juridicidade, juntamente com as tradicdes, costumes, consciéncia
civica e espirito do povo, para que a comunidade juridica consubstancie e revele a norma
(MELLO, 1988).

Por esse prisma, a atividade culinaria, entendida, também, como arte culinaria e
gastronomia, estd inegavelmente contida nas tradi¢des, nos costumes, na consciéncia civica e
no espirito do povo, num espectro que ultrapassa fronteiras, se revestindo, em muitos casos,
como elemento de identidade de um povo. Entretanto, ela pode ser encontrada nos valores
fundamentais da juridicidade?

Em que pese, de pronto, ndo seja possivel cravar posi¢cdes acerca da normatividade
juridica e dos valores fundamentais da juridicidade aplicaveis a gastronomia sob a 6tica dos
direitos autorais, ao menos é possivel se verificar a dimenséo politica na atuagdo da construcao
da normatividade acerca de alimentos, em razdo de tradi¢Ges, costumes e do espirito do povo.

Verbi gratia, € de se verificar na regulamentacdo do comércio das baianas de acaraje,
uma trajetéria de construcdo normativa absolutamente vinculada a valores culturais,
costumeiros e historicos, profundamente influenciada por clamores sociais, institucionais e pelo
espirito baiano dos agentes politicos locais.

Partindo do Decreto Presidencial 3.551/2000 (BRASIL, 2000), que institui o Registro
de Bens Culturais de Natureza Imaterial que constituem patrimonio cultural brasileiro, em que
o art. 1°, 81°, 1, criou o Livro de Registro dos Saberes, cujas analises das propostas de registros
ficam a cargo Ministério da Cultura através do Instituto do Patrimdnio Histérico e Artistico
Nacional (IPHAN), chegou-se ao Processo de registro do Oficio das Baianas de Acarajé no
Livro dos Saberes, de nimero 01450.008675/2004-01 (BRASIL, 2004), que submetido ao
parecer n° R 002/2004, culminou no registro da atividade culinaria das baianas, bem como do
acarajé, como patrimonios culturais brasileiros.

Desse contexto, surgiu o Decreto Municipal de Salvador n° 26.804/2015, que
regulamentou a localizacdo e o funcionamento dos comércios das baianas, instituindo no seu
art. 2° que: “A baiana e o baiano do acarajé tém como caracteristica essencial e exclusiva a
comercializacdo de acarajé, abara, cocada, queijada, bolinho de estudante, admitindo-se, de
forma secundaria, a venda de peixe e passarinha frita.” (SALVADOR, 2015, online).

Nesse sentido, um conflito acerca da producdo e comercializacdo do acarajé exigiria do
intérprete da norma uma compreensdo dos aspectos politicos culturais, costumeiros e

tradicionais desta atividade culinaria para consubstanciar e revelar a norma.



E possivel, portanto, verificar que os valores fundamentais da juridicidade alcancam
atividades culinarias e gastrondmicas, entretanto persiste a divida se esses mesmos valores
podem alcancar as obras gastrondémicas autorais, oferecendo um suporte fatico capaz de tornar-
se objeto da normatividade juridica (MELLO, 1988).

3.2 DIMENSAO NORMATIVA

A dimensao normativa se evidencia como dogma no seu aspecto logico-abstrato, com
capacidade para se impor sobre os suportes faticos, porém, sem vinculagdo imediata e direta
(MELLO, 1988).

Entdo, reconhecido um prato assinado por um Chef como obra e produto da sua
intelectualidade, expressdo da sua personalidade, haveria alguma norma em abstrato que
pudesse albergar tal criacdo?

A LDA (BRASIL, 1998) prevé: quem é o autor de uma obra intelectual; o que é
classificada como obra intelectual; o que ndo €é; entre outras coisas. Entretanto, evidencia-se 0
império da dimensdo normativa, sob as vestes da dic¢do do seu artigo 4°, que determina que 0s
negaocios juridicos sobre os direitos autorais devem ser interpretados restritivamente, ou seja,

em estrita submisséo a literalidade do que prescreve a norma acerca do tema (BARROS, 2007).

3.3 DIMENSAO SOCIOLOGICA

Aqui, entende-se que além da existéncia de uma norma em abstrato, os fatos precisam
se subordinar a ela, quando isso ndo ocorre demonstra-se que: ou a realidade social é diferente
das normas prescritas e entéo, elas ndo representam com fidelidade os valores de um grupo, ou
o aparelhamento encarregado de realizar o direito é insatisfatério (MELLO. 1988).

Desse modo, as falas extraidas da polémica gerada na final da quarta edicdo do
MasterChef Brasil, expressam uma compreensao social de que a criagdo gastrondmica é uma
obra, cujo autor é o Chef, que tendo a sua producdo sido copiada e desrespeitada mediante a
auséncia de meng&o da autoria, bem como, havendo repercussdes emocionais e psicoldgicas no
ambito da subjetividade da criadora da obra, ensejam a hipdtese de configuragéo de plagio.

Entretanto, os fatos ndo se subordinam automaticamente as normas de direitos autorais
brasileira. Para isso, € necessario que se verifique se ha de fato enquadramento do Chef no
conceito de autor como pessoa natural criadora de obra literéria, artistica ou cientifica,
conforme o art. 11 da LDA (BRASIL, 1998). Assim como, é necessario saber se uma receita
autoral pode ser enquadrada nas hipoteses de obra intelectual, do art. 7°, ou nas hipoteses de

exclusédo do mesmo diploma.



4 RELEVENCIA ECONOMICO-SOCIAL DA GASTRONOMIA

O mundo segue em constante transformacdo e com ele, o universo de todas as
instituicOes e meios sociais de regulacdo dos comportamentos. Por essa razéo, permanece atual
a expressdo que diz que “o direito € o Gltimo comboio no vagéao das transformacdes sociais”
(KANT DE LIMA; BAPTISTA, 2014, p. 14).

O Direito caminha conforme as necessidades e tensdes sociais, em busca da pacificacdo
social. Neste sentido, devendo tutelar as questdes que sdo identificadas como relevantes para a
sociedade. SancGes morais se afiguram como as primeiras manifestacdes da cristalizacdo de
valores socialmente eleitos como dignos de protecdo e, a reboque, surgem as normas erigidas
no ambito do Direito.

Conforme dados apresentados na Revista Brasileira de Administracdo (RBA), em
novembro de dois mil e dezoito, o mercado da gastronomia no Brasil teve um faturamento de
166 bilhdes de reais com previsao de fechamento para 2018 de 180 bilhdes, estimava-se que
esse valor corresponderia a cerca de 2,7% do PIB nacional (RBA, 2018).

Ainda segundo a RBA, a gastronomia brasileira ganhou o mundo, com reconhecimento
internacional manifestado na publicagdo mais importante do mundo neste ramo: a The World’s
50 Best Restaurants 2018, organizada pela William Reed Business Media, (RBA, 2018) que
elegeu o restaurante do Chef paulistano Alex Atala, um dos melhores do mundo em 2018. Além
disso, neste mesmo ano, 18 restaurantes do eixo Rio-S&o Paulo foram premiados com “estrelas
Michelin”, posicionando definitivamente o Brasil no hall das melhores culinérias do planeta
(RBA, 2018).

De acordo com uma das Unicas obras no mundo que trata especificamente dos direitos
autorais aplicados a gastronomia, na Espanha, em 2014, computou-se o valor de 7,6% do total

do seu PIB nacional atribuido & essa atividade, valor aproximado de cem bilhes de euros.*

4 “Desde una perspectiva econdémica, la contribucion de la gastronomia a la generacion del PIB nacional ha
representado en estos Ultimos afios hasta un 7,6% del total, cifra muy significativa que destaca su importancia en
el desarrollo econdmico del pais, incluso en tiempos de crisis econémica: El sector de Alimentacion y Bebidas
cerr6 el afio 2014 con unas ventas con un valor cercano a los cien mil millones de euros anuales, méas del doble
de la cifra registrada por la industria manufacturera, lo que representa el 3% del PIB de Espafia y mas del 22%
del PIB industrial, convirtiendo el sector en el primero de la economia espafiola y el quinto de Europa.”
(GUILLEN, 2017, p. 23).
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Os Chefs espanhodis também foram responsaveis pela insercdo do seu pais entre as
melhores culinarias mundiais e sob as bandeiras da criatividade, inovacdo e exceléncia, se
posicionaram entre algumas das pessoas mais influentes do mundo.®

Com resultados econdémicos tdo expressivos e um progressivo crescimento da valoracao
social dessa atividade, é natural que aumentem a ocorréncia de conflitos, com isso, o aparato

estatal deve estar preparado para promover solug¢fes adequadas a cada caso.

5 A GASTRONOMIA COMO CIENCIA OU ARTE

A gastronomia, ha muito tempo, se apresenta como uma atividade mundialmente
apreciada. Os ingredientes peculiares de cada localidade, seus métodos, seu instrumental, sua
forma de apresentacdo, os impactos sensoriais pelo olfato, visdo e gustacdo surpreendem e
encantam como tantas outras formas de expressoes.

Obras gastrondmicas tém a capacidade de tocar os seus interlocutores, aromas, sabores,
texturas, cortes, apresentacdes criativas e plasticas, mobilizam as emoc¢des e, em muitos casos,
lembrancas, expressam e captam subjetividades que evidenciam se tratar de verdadeiras obras
do espirito dos seus autores.

A gastronomia flertou com as ciéncias naturais, tendo produzido obras culinérias que
em alguns casos alcangam o verdadeiro “Estado da Arte” (BONA, 2007). Na década de 90, a
curiosidade dos cientistas Nicholas Kurti e Hervé This, permitiu o desenvolvimento de uma
nova forma de se ver o alimento nos seus aspectos quimico-fisicos (PELLERANO, 2013).

Desta curiosidade surgiu a gastronomia molecular, influenciando diversos Chefs pelo
mundo, que abragando suas propostas interpretaram premiadas obras gastrondmicas, com o0 uso
de técnicas apropriadas das ciéncias, estas que promoveram uma polémica reestruturacdo do
modo como se cozinha, evidenciando novas possibilidades culinérias.

A atividade culinaria atinge, para Fabiano Dalla Bona (2007), o status de arte
contemporanea efémera, com plasticidade e estetica exigindo todos os sentidos para a sua
apreciacdo. Portanto, manifestacdo inegavel do espirito humano, capaz de expressar a

subjetividade do chef tanto quanto uma musica de Beethoven ou uma pintura de Monet.

5 “Los chefs espafioles han catapultado al pais como la cuna mundial de la creatividad e innovacién gastronémica.
Considerados algunos de ellos entre las personas mas influyentes del mundo, y localizandose sus restaurantes
entre los mejor valorados del planeta, el hecho mismo de que las creaciones e innovaciones culinarias se asocien
con su nombre, o el de su restaurante, ya crea un patrimonio cultural. Creatividad, innovacion y excelencia son
los estandartes que el arte culinario protege, hoy mas que nunca, ante la realidad de una economia de mercado
competitiva, pero también con el objeto de avivar el interés de una sociedad que ha descubierto el aspecto creativo
y ludico de la gastronomia.” (GUILLEN, 2017, p. 23).



11

Santiago Robert Guillén (2017), fazendo breve digressdo no tempo, observa que a
atividade criativa na cozinha remonta a preconceitos que associavam essa pratica a mera
atividade domeéstica de dominio feminino, menosprezando-a e denegando qualquer
reconhecimento publico que a comparasse a atividade criativa dos homens.®

Personalidades famosas na Europa do século XIX’ foram responsaveis pela
apresentacdo da visdo da atividade gastrondmica como uma das belas artes, sujeita a
intelectualidade e comparavel a qualquer outra expressao criativa ou artistica®. Nesse contexto,
Marié Antoine Caréme (1928 apud GUILLEN, 2017) usa o termo Arte Culinaria.

Verificou-se, assim, que a gastronomia autoral se aproximou do estado da arte, tendo
sido, de fato, incluida na Franga, no rol das belas artes, no século XX (GUILLEN, 2017), o que
por si so, ja permite a ampliacdo da visdo sobre este aspecto artistico da gastronomia criativa
no Brasil, para que se discuta e viabilize uma modernizacdo da interpretacdo da norma
autoralista, vislumbrando a possibilidade da sua abertura, para, a0 menos, garantir a tutela dos
direitos morais do autor de obras gastrondmicas autorais e originais.

Em que pese possa ser feita essa identificacdo da gastronomia socialmente vista em
algumas partes do mundo como uma expressao artistica. No Brasil, sdo apenas sete as artes
superiores reconhecidas como Belas Artes: arquitetura, escultura, pintura, muasica, literatura,

danca e cinema.
6 A NORMA DE PROPRIEDADE INDUSTRIAL
A Constituicdo Federal de 1988 (BRASIL, 1988) prevé os direitos de propriedade

intelectuais no seu art. 5°, incisos XXVII, XXVIII e XXIX, que se configuram como direitos e

garantias fundamentais no rol das clausulas pétreas (MORAES, 2010).

® “La creatividad en el arte de cocinar ha arrastrado historicamente €l lastre de una denostable ideologia que
menospreciaba cualquier reconocimiento publico de lo que se consideraba que era una “ocupacion propia de las
mujeres”, restringida a la realidad cotidiana del ambito de lo doméstico, no equiparable a los trabajos creativos
de los “hombres”, ni podia juzgarse objeto de una preocupacién moral.” (GUILLEN, 2017, p. 24).

T “Depuis vingt-cing ans que je pratique mon état avec quelque distinction, j'ai toujours eu a coeur de faire
honorer I’art culinaire, en I’honorant moi-méme par mes travaux. Les ouvrages que j’ai publiés en sont une preuve
certaine. Je pensé donc avoir acquis le droit de réfuter ces auteurs ridicules que écrivent sur la science de la
gastronomie, pour la dégrader et ’avilir” (CAREME, 1828 apud GUILLEN, 2017, p. 24).

8“Fueron célebres personalidades como Marie-Antoine Caréme, que defendid el Arte culinario como una de las
Bellas Artes, o Auguste Escoffier, que evidencio que la creatividad que podia darse en un "plato” podia llegar a
ser comparable a la de cualquier otra disciplina creativa o artistica, con quienes la creatividad culinaria fue
objeto de una cierta valoracion intelectual " (CAREME, 1828 apud GUILLEN, 2017, p. 24).
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O Direito da Propriedade Intelectual é género do qual estdo abrangidos: os registros de
patentes de invencdo e de modelo de utilidade, o registro de marca, a repressao a concorréncia
desleal, o direito autoral e conexos, entre outros.

A Lei 9.279/96 (BRASIL, 1996) dispde sobre a Propriedade Industrial, seus artigos 8°
e 9° estabelecem como tuteladas por essas normas: as invengoes, atendidos os requisitos de
novidade, atividade inventiva e aplicacdo industrial; e os modelos de utilidade, objeto de uso
pratico ou parte deste, suscetivel de aplicacdo industrial, que apresente nova forma ou
disposicao, envolvendo ato inventivo, que resulte em melhoria funcional no seu uso ou em sua
fabricacéo.

O seu art. 10 exclui do rol de modelos de utilidade as descobertas; teorias cientificas;
métodos matematicos; concepcBes puramente abstratas; esquemas; planos; principios ou
métodos comerciais, contabeis, financeiros, educativos, publicitarios, de sorteio e fiscalizacao;
as obras literarias, arquitetdnicas, artisticas, cientificas ou qualquer criacdo estética; programas
de computador em si; apresentacdo de informacdes; e regras de jogo (BRASIL, 1996).

A primeira vista, com base nos requisitos de novidade e atividade inventiva, seria
possivel se ponderar sobre a obra gastrondmica como um invento, entretanto tais criacfes
acabam encontrando impedimentos no seu enquadramento pelo critério de exclusdo, do artigo
11, que posiciona a gastronomia no “estado da técnica”.

Um caso paradigmético (BRASIL, 2016) no Brasil, foi o que envolveu o Bistrd Paulista
Paris 6 e 0 Restaurante Freddie, em que o primeiro intentou promover uma exclusividade ao
suposto uso de visual e utensilios de apresentacdo de duas de suas sobremesas, mediante a
alegacdo de que ja tinha sido deferido o pedido de registro de marcas no INPI.

A contenda versava sobre a forma de apresentar o petit gateau. Com isso, pedia-se que
o restaurante Freddie se abstivesse de vender o seu Freddie gateau com apresentacdo
semelhante a do Bistr6 Paulista.

Tal pedido ndo prosperou, pois foi considerado que o prato em questdo ndo poderia ser
enquadrado como invencdo ou modelo de utilidade, pois decorria do estado da técnica,
consistindo em ligeira variagdo de formula ja sabida. Bem como carecia de originalidade, sendo
receita de dominio publico.

Em que pese ndo ter havido neste caso a satisfacdo das tutelas pretendidas, ao menos,
foi possivel se extrair do voto do relator a ideia de que a originalidade da obra gastronémica
seria um elemento, significativamente, apto a autorizar a tutela de protecdo dos direitos

intelectuais.
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Com relagdo ao registro de marcas, a prote¢cdo por meio do registro do nome e da
apresentacdo visual € bem comum em alimentos que podem ter o registro das indicacdes
geograficas com selos de procedéncia; produtos que podem ser rotulados e produzidos em
escala industrial; comidas congeladas; alimentos hermeticamente embalados, bebidas diversas,
todos submetidos a algum método de conservacao, com prazo de validade estipulado e atrelados
a uma logomarca e a uma embalagem que estabelecem as suas notas distintivas.

Desta forma, o desafio de se albergar sob este guarda-chuva, a gastronomia autoral se
impossibilita na medida em que sua producéo se da no fluxo da sua procura, com ingredientes
frescos, ficando sua apresentacdo submetida apenas a um conceito, a uma estética de
composicao da receita no prato.

A repressao a concorréncia desleal ndo traz um rol preciso de condutas. Uma, porém, se presta
aos fins deste estudo, a denominada trade dress, originaria do direito americano e interpretada
pelo direito brasileiro a luz do art. 209 da Lei de Propriedade Industrial (BRASIL, 1996).

Essa modalidade corresponde a uma apropriacdo indevida do conjunto de tracos
distintivos (SILVEIRA, 2014) que permitem a sua associa¢cdo com um produto, servico ou
estabelecimento (MORO, 2017) (cenario arquitetdnico) existentes no mercado, devido a sua
roupagem idéntica, induzindo a clientela a erro e desviando-a.

Neste caso, poder-se-ia pensar em alegar a reproducdo desleal por um concorrente de
uma obra, que confundindo a clientela, provocaria uma diminuicdo do publico trazendo
prejuizos ao Chef ou ao restaurante. Esse argumento foi intentado também no caso do Bistr
Paulista Paris 6 e Restaurante Freddie, sem prosperar, devido entre outros, a distancia entre 0s

restaurantes, ndo havendo assim, como se caracterizar o desvio de clientela.

7 ANORMA DE DIREITOS AUTORAIS

No século XV, com a invencdo da Imprensa por Gutemberg, inicia-se uma vertiginosa
mudanca no modo de producdo literaria, os livros passaram da escala artesanal para a industrial
(MORAES, 2008).

Com a mudanca de perfil, esta atividade passa a ter relevancia econémica e, com isso,
gesta-se uma nova classe de profissionais, sao os editores, que auferem os lucros da impressao
e venda das obras de autores que eles patrocinavam.

A chegada dessa nova tecnologia trouxe eficiéncia e problemas. Aumentaram muito o0s

casos de plagio e a contrafacdo, o que acabou por mobilizar a sociedade e os editores a
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pressionar o status quo (MORAES, 2008) para que o estado promovesse protecdo aos
empreendimentos dessa categoria de empresarios.

Tal momento historico foi relevante para criar as condi¢cdes para uma positivacao dos
Direitos Autorais, o chamado Ato da Rainha Ana da Inglaterra (Statute of Anne), em 1710, pode
ser identificado como o inaugurador das normas nesse ramo (MORAES, 2008).

No Brasil, a LDA, no seu art. 7° (BRASIL, 1998), elenca um rol exemplificativo das
obras intelectuais protegidas como cria¢des do espirito, segundo esta norma tais obras podem
ser expressas por qualquer meio ou fixadas em qualquer suporte, tangivel ou intangivel,
conhecido ou que se invente no futuro (AFONSO, 2009).

Para a incidéncia da protecdo autoral, asseveram as diversas correntes autoralistas, que
sd0 necessarios 0s elementos: criacdo do espirito, forma sensivel e a originalidade, sendo este
ultimo o que mais se aproxima de um consenso (AFONSO, 2009).

Um verdadeiro leading case brasileiro permite um vislumbre da aplicabilidade da
interpretacdo da originalidade num caso em que o0 juizo a quo deu parcial provimento acerca de
violacdo de direitos autorais na gastronomia e, posteriormente, o Tribunal, em sede de apelacéo,
reformou a sentenca. Para o TJ-ES, embora o rol do artigo 7°, da LDA (BRASIL, 1998), ndo
inclua a gastronomia, os argumentos arrolados defendem a tese de autoralidade intelectual e

artistica na criagdo dos pratos em questao:

EMENTA APELACAO CIVEL. INOCORRENCIA DE VIOLACAO DE
DIREITOS AUTORAIS. AUSENCIA DE CARATER CRIATIVO DAS
RECEITAS GASTRONOMICAS QUESTIONADAS. APLICAQAO DE
METODO DE ESCOLHA E ORGANIZACAO DE INGREDIENTES COMUNS.
1. A Autora prop0s agdo ordinaria a fim de obter tutela juridica, alegando violagéo
dos seus direitos autorais, tendo em vista que a Ré, supostamente, teria copiado 3
(trés) saladas do seu cardapio, quais sejam, Salada de Tilapia, Rosbife ao Pesto e
Salmdo. 2. A sentenga proferida pelo Juizo a quo foi de parcial procedéncia, a fim
de condenar a Ré-Apelante ao pagamento de indenizacao a titulo de danos morais,
além de determinar a retirada das 3 (trés) saladas do cardapio da Ré, proibindo,
para tanto, que estas fossem comercializadas em seu estabelecimento. 3. A referida
pretensdo ndo merece prosperar, pois as saladas controvertidas ndo podem ser
consideradas obras gastrondmicas intelectuais, passiveis da tutela dos direitos do
autor. 4. Compreende-se que uma obra intelectual gastrondmica é assim
conceituada por representar a exteriorizagdo da criatividade, captavel através dos
sentidos. Portanto, quando a ideia toma a sua forma, ou seja, quando materializa-
se numa receita ou prato, tem-se uma verdadeira obra gastrondmica.5. Convém
observar que para que prato ou uma receita culinaria sejam conceituados como obra
gastrondmica, devem conseguir exprimir as vontades e subjetividades do seu autor,
revelando-se legitimas formas de expressdo cultural e humana, assim como é a
pintura, fotografia, obra dramatica, audiovisual, dentre outras expressoes artisticas.
6. As saladas postas em questdo representam a unido de ingredientes comumente
utilizados em diversas outras receitas deste género que podem, inclusive, ser
encontradas em receitas de internet e livros. Representam, portanto, um método de
escolha e organizacdo de ingredientes comuns, ndo podendo ser consideradas
produtos de uma expressao artistica auténtica. 7. Frente a auséncia do carater
criativo das receitas questionadas compreende-se que o direito autoral,
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regulamentado pela Lei n° 9.610/1998, ndo pode prestar-se a protegé-las, pois ndo
se revelam verdadeiras criacGes de espirito. 8. Recurso conhecido e provido.
ACORDAO Vistos, relatados e discutidos estes autos, acordam 0s
Desembargadores da Primeira Camara Civel, por unanimidade, CONHECER e
DAR provimento ao apelo, nos termos do voto do Relator. Vitoria/ES, de de 2017.
PRESIDENTE RELATOR. (BRASIL, 2017).

Vencida a analise da atual visdo negativa do poder judiciario sobre a obra gastronémica
como intelectual, cumpre se identificar com precisdo que tipo de pessoa se classifica como autor
de uma obra intelectual, posto que tal producdo se vincula a ele, afinal, é expressdo do seu
espirito, da sua personalidade (BRASIL, 2017).

8 A AUTORIAE OPLAGIO

De acordo com a norma insculpida no art. 11 da LDA (BRASIL, 1998), o autor é a
pessoa fisica, criadora de obra literéria, artistica ou cientifica, cabendo-se enquadré-lo
precisamente numa dessas hipoteses para ser legitimado a requerer a devida tutela jurisdicional.

A atividade do Chef criativo de cozinha costuma relacionar o autor a sua obra, que, ndo
raro, € tratada, na sua expressao estética e conceitual, como uma obra de arte, tendo como
fundamento a ideia de que um prato primeiro se “come com os olhos”, para sé entao aprecia-lo
no sentido gustativo.

As manifestacdes nas redes sociais provenientes do caso paradigma deste estudo,
identificam uma pretensa tutela jurisdicional amparada numa normatividade do direito autoral.
Entretanto o rol do art. 11, quando enquadra o autor como pessoa fisica criadora de obra
artistica, exclui o Chef de cozinha, na medida em que, como dito anteriormente, a arte culinaria,
no Brasil ndo é reconhecida como arte e muito precariamente, como obra do intelecto humano.

O plagio ocorre quando alguém se apropria de todos o0s elementos de uma obra, ou de
parte deles, fazendo-se passar pelo autor, auferindo lucros e atentando contra os seus direitos.
Este € o ilicito mais gravoso que pode ocorrer nos direitos de propriedade intelectual, ele supera
sobremaneira a reproducdo ndo autorizada devido ao fato de envolver questBes éticas e

interesses econdmicos diversos (BRASIL, 2017).
9 DIREITOS PESSOAIS DO AUTOR
Os direitos autorais tém duas dimens@es distintas, patrimonialista e morais (pessoais).

Ambas com institutos préprios previstos no mesmo diploma legal. Os direitos morais (pessoais)

do autor estdo previstos no capitulo 11, do titulo 11, da Lei 9.610/1998, nos artigos de 24 a 27
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(BRASIL, 1998) e sdo extremamente escassos, se limitando apenas a tratar da paternidade e da
integridade da obra.

No Brasil, se oferece e busca protecdo muito mais para as questées que versam sobre 0s
direitos de exploracéo, reproducao e distribuicdo das obras intelectuais, do que para a defesa da
dignidade da pessoa do autor.

Essa realidade encontra suas bases no fato de historicamente terem se originado estes
direitos de iniciativas muito mais dos produtores do que dos proprios autores das suas obras,
muito em funcdo dos interesses, do poderio econdmico e da sua capacidade de movimentacao
e articulacdo entre os poderes constituidos.

Direitos morais (pessoais) sao normas juridicas impositivas dotadas de coercibilidade,
e com sancdo institucionalizada, dessa forma, como leciona Rodrigo Moraes (2008), ndo héo
que ser confundidas com normas morais, pois, sdo destituidas de espontaneidade.

Bittar (1994) se afilia a corrente que defende serem eles direitos da personalidade,
embora ndo inatos, pois hascem com a cria¢do intelectual e ndo com o nascimento do individuo.
Uma vez nascidos, tém carater de essencialidade e, por isso mesmo, se conformam em
verdadeiro direito da personalidade (MORAES, 2008).

Séo inalienaveis, irrenunciaveis, indisponiveis, impenhoréveis, oponiveis erga omnes
(CUPIS, apud MORAES, 2008). Caracteristicas poderosas, que revelam a inequivoca protecdo
da dignidade da pessoa do autor, dessa forma, se faz necessario uma mudanca de paradigma,
para que as hormas morais de direitos do autor, realmente alcancem a sua finalidade mais nobre,
pela interpretacdo a luz do art. 1°, inciso 111 da Constituicdo Federal (BRASIL, 1988), que versa
justamente sobre a dignidade da pessoa humana, combinado com o art. 5°, XXVII (BRASIL,
1988), que versa sobre os direitos exclusivos dos autores.

O direito moral a paternidade esta previsto nos incisos | e 11 do art. 24 da Lei de Direitos
Autorais (LDA) (BRASIL, 1998).° O primeiro inciso, representa uma reagdo a uma violagio,
que autoriza o autor a reivindicar a autoria falsamente atribuida a outra pessoa, € a hipotese do
combate ao plagio e corresponde a uma obrigacéo de ndo fazer.

O segundo inciso autoriza o criador a reivindicar a mengdo de sua autoria, na utilizagao
omissa. E a hipotese do combate & contrafaco e corresponde a uma obrigacéo de fazer.

N&o existem critérios objetivos na norma autoral para caracterizar o plagio, a sua

verificagdo é feita caso a caso.

%.“Art. 24. S&o direitos morais do autor: I - o de reivindicar, a qualquer tempo, a autoria da obra; [...] Il - o de ter
seu nome, pseudénimo ou sinal convencional indicado ou anunciado, como sendo o do autor, na utilizacéo de sua
obra” (BRASIL, 1998, online).
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Na anélise em tela, as obras gastronémicas como objetos de apreciacdo pelo poder
judiciario, precisariam ser avaliadas caso a caso por outros prismas, ultrapassando-se 0s
critérios e interpretacdes postos, sendo alcancados por uma visdo constitucionalista que as
albergassem.

Reconhecido o seu estado da arte, tais pretensdes carregariam um enorme potencial para

prosperar, a0 menos, no campo da protecdo da dignidade dos seus autores.

10 CONSIDERACOES FINAIS

Partindo do paradigma do fato ocorrido na quarta edicdo do programa MasterChef
Brasil, analisou-se a possibilidade de conformacdo dos fatos as normas, delineando-se, desta
forma, o suporte fatico para o alcance de uma tutela jurisdicional.

Os didlogos em redes sociais se utilizavam de termos e conceitos que sdo proprios do
ramo dos Direitos de Autor que acabaram orientando a investigacdo. Nesse contexto, fez-se
necessario percorrer alguns conceitos basicos para lastrear a analise, chegando-se assim a
possiveis conclusodes.

A principio, o estudo de caso se voltou para as concepg¢des do negdcio juridico, onde foi
possivel se verificar a aplicabilidade desses conceitos aos casos de desrespeito as normas de
direitos autorais, desde que demonstrado o que foi expresso na manifestacéo licita de vontade,
bem como, se hd o enquadramento do fato a norma.

Em seguida, diante das dimensdes politicas, normativas e sociologicas das normas, foi
possivel se concluir que seria perfeitamente possivel a aplicacdo normativa dos direitos autorais
aos fatos objetos de andlise, desde que pelas iniciativas politicas, coordenadas para 0 amparo
dos valores sociais mais caros da sociedade brasileira, fosse concebida e instituida uma
normatividade, que atendesse e respeitasse a visdo social acerca do plagio de obras
gastronémicas inéditas e autorais.

Verificou-se que ndo é possivel se encontrar literalmente, em nenhuma linha das normas
autorais brasileiras, nada que assegure inequivocamente o alcance destas aos fatos e valores
sociais que associaram tais normas a gastronomia, entdo, conclui-se que, sob a Gtica da
dimensdo sociologica, a realidade social é diferente das normas prescritas; estas néo
representam com fidelidade os valores da sociedade brasileira e até internacional, bem como o
poder judiciario brasileiro realiza insatisfatoriamente o direito nesse campo.

Da observacdo da gastronomia, no ambito internacional, foi possivel se chegar ao

entendimento de que, muito embora a atividade do Chef de cozinha venha ganhando maior
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expressividade no campo internacional e seja responsavel por contribuir produtivamente para
PIBs nacionais com faturamentos na casa de bilhdes, o aparato estatal permanece fincado na
ideia de que essa modalidade de gastronomia ndo se equipara a arte contemporanea, mas apenas
a uma mera atividade domeéstica, e que, como tal, ndo pode ser tutelado pelas normas autorais.

Apo0s a andlise a luz do art. 11 da Lei 9.610/98 (BRASIL, 1998), ndo foi possivel se
enquadrar o Chef de cozinha como “Autor”, pois s6 sdo considerados taxativamente aqueles
que criam obra literaria, artistica ou cientifica.

Muito embora o rol de obras intelectuais elencadas no art. 7° da LDA (BRASIL, 1998)
seja exemplificativo, a analise do alcance normativo ndo atinge a obra gastrondmica uma vez
que esbharra no seu enquadramento no estado da técnica, na mera listagem de ingredientes
desprovida de originalidade e na ilegitimidade da autoria. A reboque, ndo € possivel se atribuir
a ocorréncia de plagio, em obras que nao sejam reconhecidas como obras do intelecto humano
e que ndo se possa atribuir a autoria pela LDA (BRASIL, 1998).

No mesmo caminho, ndo pode se enquadrar como arte, visto que o Brasil so reconhece
um rol taxativo de sete modalidades de artes superiores ndo se incluindo a gastronomia. Da
mesma forma, ndo ha como enquadra-la como ciéncia, considerando para tanto sua distin¢édo
de finalidades.

Impende afirmar que os direitos autorais teriam grande potencial para promover a
protecdo das obras gastrondmicas no ambito moral (pessoal) do autor de obra gastronémica,
bastando, para tanto, a subordinacdo de tais normas — numa visdo estruturalista — ao art. 1°,
inciso Il e ao art. 5°, XXVII, da Constituicdo Federal (BRASIL, 1988), para instrumentalizar
a operacionalizacdo da verdadeira repersonalizacdo afirmada por Rodrigo Moraes (2008), sob
a luz da dignidade da pessoa do autor.

Por fim, o estudo de caso conclui que, como no paradigma, nas hip6teses de ocorréncias
de cdpias desautorizadas e sem menc¢éao a autoria, mesmo em obras gastrondmicas originais,
premiadas e reconhecidas publicamente como cria¢cdes de um Chef, ndo ha a possibilidade de
haver tutela jurisdicional no ambito dos direitos morais (pessoais) e sequer, patrimoniais do
autor. Segundo a atual I6gica dogmatica, abstrata e literal aplicada, sendo muito provavel caso
uma eventual acdo ou recurso passe pelo filtro da admissibilidade, haver entendimento pelo

“mero dissabor ou aborrecimento”, negando incidéncia da lei autoral.
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